
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Remplir en capitales 
 
Nom Prénom 
 
 

Courriel : ___________________________________  @  ________________________ 
 

Téléphone portable : ___________________________ 
 

Accompagné(e) de : 
 

Nom Prénom 
 

 

Le coût du séjour sera de 199 €* par personne en pension complète, 
pique-nique rando inclus 
*(sur la base de chambre double) 

 
Pour vous inscrire, merci de compléter ce document et de l’adresser par mail à  

Daniel BOUTAVIN (danielou48@gmail.com)  au plus tard le 30 octobre 2026. 

 
Nombre de places limitées à 14 

 
 

Détail du séjour page suivante 

  

 

18/06/2027 au 20/06/2027 

Bulletin d’inscription 

  

  

mailto:danielou48@gmail.com


 

 

 

18/06/2027 au 20/06/2027 

 

❑ Jour 1 :  
Regroupement à notre camp de base, Hôtel de Paris - Place de L’Hôtel de Ville à MUROL (63790) 
entre 10h00 et 11h30. 

 

✓ Installation à l’hôtel 
 

✓ Chargement du pique-nique dans nos sacs 
 

✓ Départ pour notre première randonnée : « La dent du Marais et le lac du Chambon » (10 km et 
310D+) 

 

✓ Retour à l’hôtel et repos 
 

✓ Vers 19h30 / 20h00 : Repas au restaurant l’Arbalète 
 

❑ Jour 2 :  
✓ Petit-déjeuner  
 

✓ Prise en charge du pique-nique 
 

✓ Départ pour la randonnée « Les crêtes du Sancy par la réserve naturelle de Chaudefour » (15Km 
et 876D+) 

 

✓ Retour à l’hôtel pour récupérer ou possibilité de visiter le château de Murol 
  

✓ Repas au restaurant l’Arbalète 
 

✓ Nuit à l’hôtel 
 

❑ Jour 3 :  
✓ Petit-déjeuner 

 

✓ Passage à la Ferme des Marmottes, producteur de Saint Nectaire AOC, Salers, Bleu de la mémé... 
au prix producteur. Excellent ! 
 

✓ Retour dans nos chaumières 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Repas du soir - jour 1 
 

Apéritif : Kir Birlou à base de 
pommes et de châtaignes ou 
soft sans alcool 

Terrine du chef 
Truffade 
Pana cotta aux fruits rouges 
ou coupe glacée 
 

1/4 de vin par personne 
Café, thé ou infusion 

Repas du soir - jour 2 
 

Apéritif au choix 
 
Pounti (Entrée Auvergnate à 
base de viande, de légumes 
et de pruneaux) 
Aligot, saucisse 
Clafoutis du chef 
 

1/4 de vin par personne 
Café, thé ou infusion 

 


